|_Korecmische Bibimbap Buffe’rJ

nur fir Mittagsessen

€ 12.90 pro Person

Im Preis ist nur ein Teller inbegriffen

Ei € 1.00
Rindfleisch € 2.00

€ 3.00 Pfand pro Person

Ab 10g Speisereste erhalten Sie 3€ Pfand leider nicht zurtck.

2 XIE 4. H2 =0l (2 Stike)
.||<.inlq=::§i| Pfannkuchen 6.50 Scharfe Gebratene Algenrolle
geflllt mit Glasnudeln
2. OFXHA 6.50 §
Gemiise Pfannkuchen 5. EMHBtE= (4 Stiike)
Maultasche mit Glassnudel
3. 220l (2 Stike) 3.50 und Gemdiise

Gebratene Algenrolle gefillt .
mit Glasnudeiqn ? 6. ZKXI2HE (4 Stike)
Maultasche mit Kimchi

3.50

3.50

3.50




Premium korean cuisine & deli

Bansang ist ein traditionelles, hausgemachtes, koreanisches Essen.

Bestehend aus Reis mit Suppe oder Eintopf, sowie verschiedenen Beilagen.
Bansang weckt bei Menschen der koreanischen Kultur
ein nostalgisches Gefiihl, das an alltagliche Dinge,

wie Mamas Geruch und Heimweh erinnert.

Korean Restaurant
Knobelsdorffstra 8 e 27, 14059 Berlin
+493085401644
Instagram/Kakaotalk : berlinzahnbang




Vorspeise

WARPNES

Kimchi Pfannkuchen

V.2 ObHE

Gemise Pfannkuchen

V.3 20| (2 Stiicke)
Gebratene Algenrolle gefillt
mit Glasnudeln

V.4 2 ZE0l (2 Stiicke)
Scharfe Gebratene Algenrolle
gefillt mit Glasnudeln

V.5 & XHEE (4 Sticke)
Maultasche mit Glasnudel
und Gemiise

V.6 2IX|BHE (4 Stiicke)
Maultasche mit Kimchi

V.7 22t NIE
Getrockneter Seetang
und Gemdise

Einzel Menu

E.l1 HIEE
Bibimbap

2 S|HIEE
Rindertatar Bibimbap
E.3 2ZIFHIE HIEE
Blauklabbe in Soja Sauce Bibimbap
E.4 Z2XIESE
Gebratener Kimchi mit Reis
E.b ZIEEHIR =+
Sojasauce Bibim Nudeln(kalt)

E.6 OHHIZ =4 S
Gemiuse Bibim Nudeln(kalt)

E.7 2XHIg=2
Kimchi Bibim Nudeln(kalt)

Koreanische traditionelle
Hausgemachtes Essen *

VAR Enb
Mariniertes Schweinefleisch
mit Chilipulver

M.2 AE117]|
Mariniertes Rindfleisch
mit Sojasauce

M.3 &fZ=IEAaA
Schweinebauch mit Sojabohnen
und Nisse-Pesto-Sauce

M.4 THRIZD| 2 XK1=
Geschmortes altes Kimchi
mit Schweinefleisch

M5 QENHES
Gebratener Tlntenflsch
mit Chilipulver

M.6 FEEHE S
Wirzig marinierte blaue Krabbe
(nur auf Vorbestellung)

M.7 812 OtHE
Seeteufel Suppe

M.8 Ot 4

Geschmorter wiirziger Seeteufel

Vegetarisch *

M.Q ZtEAA Z2NJ|I21|
Mariniertes Bohnenfleisch
mit Sojasauce

M.J0 DXZAA 2NIJ|IETNI| S
Mariniertes Bohnenfleisch
mit Chilipulver

M1 ZHEAA EREI
Gebratener Tofu
mit Sojasauce

b

M12 DFEAA EEEIZH S
Gebratener Tofu
mit Chilipulver

16.00

18.00

18.00

20.00

16.00

20.00

20.00

20.00

*Diese Menus werden mit Reis, Suppe
und verschiedenen Beilagen serviert.




Getrankekarte

Alkoholfreie Getréake (Kalt)

0s.4.50

025 2.50

16.50

23} / ATBI0IE Cola/Sprite~ 02.2.90
04.4.00

FA Saft (Orange, Apfel) 02.2.90
04.4.00

At 22| X Apfelschorle 02.2.90
04.4.00

SXIOIE Yuza Ade 450
OH&!0IOI= Pflaumen Ade 450
MZUI0I= Ingwer Ade 450

Z£=3 1} Koreanischer Zimtpunsch 3.90
A

&181l Koreanischer Reispunsch 3.90

ZHOI2E= HH gekochte Birne in Honig  3.90

Tee (Warm)

QXX Yuza Tee

OH& XL Pflaumen Tee

CHZXE Jujube Tee

24X} Ingwer Tee

OI&HX} roter Ginseng Tee

H 3| X} gerostete Gersten tee
S=8IX} Solomon’s Tee

silll= X} Getreide Griiner Tee

Alkohol

BI0H=E Bier 05 4.50
(Berliner Kindl, Erdinger(Weilbier),
Radler)

S Koreanische Bier 033.4.50
AF Soju 035.13.00

b ) 075.13.00
& d| Makgeoli 02.4.00

Q21 Hauswein (WeiRk, Rot) 02.4.90
Weillwein 02.5.90
Rose wein 02.5.90

Qkol AXXAIX{ Weinschorle 0204.50

Nachtisch

Ok} Reis Geback

I Reiskuchen (3 Stiicke)




WARPNFa

Kimchi Pancake

V.2 ObHE

Gemluse Pancake

V.3 20| (2 Stiicke)
Fried seaweed roll filled
with glass noodles

V.4 2 Z2E0l (2 Stiicke)
Spicy fried seaweed roll
filled with glass noodles

V.5 EXHEIS (4 Stiicke)
Maultasche with glass noodles and
vegetables

V.6 2IX|BHE (4 Stiicke)
Maultasche with Kimchi

V.7 22t NE
Deep fried dried seaweed
and vegetables

Single menu

E.l1 HIEE
Bibimbap

E.2 S=/HIEE
Beef Tartar Bibimbap

E.3 ZIEAHE HIER

Blue crab in soy sauce Bibimbap

E.4 Z2XIESE

Fried kimchi with rice

E.b ZIEEHIEl =+

Soy Sauce Bibim Noodles (cold)

E.6 OHHHIZ=4 S
Vegetable Bibim Noodles (cold)

E.7 2XHI=% 4
Kimchi Bibim Noodles (cold)

Korean traditional
Homemade food *

M1 EHXIZS D] S
Marinated Pork with chilli powder

M.2 AE17D|

Marinated Beef with soy sauce
M.3 &tE=lEAA

Pork belly with soybeans
and Nut Pesto Sauce

M.4 EHXIT| Z2XIE
Braised Old Kimchi with pork

M 5 Qxloll-l-lm
Fried squid with chili powder

M.6 SEEHE S
Spicy marinated blue crab
(Only on reservation)

M.7 42 Ot e
Monkflsh Soup
M.8 Ot &

Braised spicy monkfish

v

Vegetarian *

M.Q ZtEAA Z2NJ|I21|
Marinated bean meat
with soy sauce

M.10 DEZAA 2012100 S
Marinated bean meat
with chilli powder

M1 2HEEAA E2EIZ
Fried tofu with soy sauce

MI12 DTEFAA SHEZ

Fried tofu with chilli powder J

*These menus come with rice, soup

and various side dishes served.




Drinks menu

Non-Alcoholic Beverages (Cold) Alcohol

B2t= U= Alcohol-free beer 0s.4.50 SOHZE Beer 0s. 4.50
£ Water 025.2.50 (Berliner Kindl, Erdinger(wheat beer),

Radler)
16.50 Sh3WE Korean beer 033.4.50

23} / ADR0IE Cola/ Sprite~ 0202.90 A= Soju 035.13.00
04 4.00

OF2 3] Makgeoli 075.13.00

ZF=A Juice (Orange, Apple) 02.2.90 02.4.00

Q21 House Wine (White, Red)  02.4.90
044.00 White wine 02.5.90

AR AZEBIK Apple spritzer 02.2.90 Rose wine 02.5.90

04.4.00
SXHHOIE Yuza Ade 450 2l AXX B X Wine spritzer 02.4.50
OH&MIOI= Plums Ade 4.50
MZ0I0I= Ginger Ade 450

=31} Korean cinnamon punch 3.90
A

&18{l Korean rice punch 3.90
ZYOIIHE HH Boiled pear in honey 3.90

Tee (Warm) Nachtisch

SXHXE Yuza Tea Ok} Rice pastries
OH& X} Plums Tea I Rice cake (3 pieces)
CHZXE Jujube Tea

M2} Ginger Tea

OI&HX}l Red Ginseng Tea
H 3| Xl Roasted barley Tea
S=8IX} Solomon’s Tee

&i0|= X}t Brown rice green Tea
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	품 점심

